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Le verger de la Ramée reprend vie
Le Fruiticum de la Ramée, mal en point ces derniers mois, retrouve son charmne d'antan grâce
au collectif pomologue Pomko. L'avenir est assuré.

JODOIGNE conscients d'ệtre ici au coæur du
pays de la pomme. Pomko compte

onne nouvelle à Jauche- faire de notre Fruiticum une vitrineB lette : le verger conserva- des variétés et de savoir-faire. Les
toire de I'abbaye de la techniques les plus appropriées et
Ramée est sauvé. Ce ma- les plus modernes seront au rendez-

gnifique Fruiticum, créé en l'an vous. »
2000 par le pomologue Jean-
Pierre Wesel, était mal en point.
« Notre verger compte 254 arbres
fruitierspalissés, 73 arbres frui-
tiers haute-tige, des vignes, des pe-
tits fruits et même six ruches, ra-
conte Jacques
propriétaire de la Ramée. L'en-
semble commençait à prendre de
l'âge et il fallait absolumentsauver
certaines espèces. D'importantes
tailles et le remplacement de cer-
tains sujets se sont avérés nécessai-
res. La sauvegarde et la greffe des
variétés menacées sont désormais

Mortelmans,

Un contrat de cing ans avec
I'ASBL Pomko

Ce que confirme Jeroen Del-
motte, qui a créé Pomko avec
Dieter Dewitte : « Nous nous som-

mière fois au mois de mars de l'an
dernier. Notre contrat porte sur
cing ans. C'est dire que nous serons
très présents sur le site tout au long
de l'année, au total une quinzaine
de fois par an, avec un premier ren-

mes rendus à la Ramée pour la pre-

dez-vous le lundi 15 avril. »
Ce jour-là, Pomko proposera des

taille ou de greffe, et même des
dégustations de fruits.

visites guidées, des cours de

Précision : Paul-Émile Dewulf,
-qui est francophone, est le repré-
sentant de Pomko à la Ramée. Il
est en voyage en ce moment et
sera en mesure fin mars de ré-
pondre aux personnes intéres-

en en bonne voie. »
Cette sorte de résurrection s'est
faite via le collectif pomologue
Pomko. « Nous I'avons déniché en
Flandre, à Wevelgem, témoigne
Aymeric Trudon,s administra-
teur de l'abbaye. Ce sera désor-
mais Pomko ASBL qui se chargera
du domaine, en collaboration avec

A la belle salson, le verger s'enrichit de cerises, de colngs, de pommes, de polres, de prunes et de ralsin.
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(propriétaire de la Ramée) et David Plasman (un des jardiniers du domaine)
Aymeric Trudon (administrateur de l'abbaye), Jacques Mortelmans

sont rassurés : le verger de la Ramée est en pleine résurrection.

nade au cœur du Fruiticum sera un
arbres fruitiers, mais ses collè- pleine floraison. La simple prome-

enchantement pour les yeux ».
gues néerlandophones restent
joignables par e-mail.
David Plasman, I'un des jardi-
niers du domaine, conclut:
« Nous ouvrirons le week-end des
1°,et 2 juin nos portes au public. tact : Paul-Émile

> La Ramée, rue de l'Abbaye, 19,
1370 Jauchelette (Jodoigne). Con-

nos jardiniers. Nous somnes bien sées par le verger et la culture des Les arbres fruitiers seront alors en (0496 389722), info@pomko. be.

MARC WELSCH

Dewulf,

< Un verger plus largement ouvert au public »
C'est la fierté de Jacques Mortel-
mans et, faut-il le préciser, le
combat d'une grande partie de
sa vie à l'abbaye.
« Aujourd'hui, dit-il, sur base d'un
dossier solidement élaboré, notre
verger est repris parmi les jardins
remarquables par I'ASBL Parcs et
Jardins de Wallonie. Cela vient
s'ajouter à notre classement au ti-
tre. de patrimoine exceptionnel
pour l'abbaye cistercienne, C'est
dire que nous nous devions de pré.
server avec toute notre énergie le
Pruiticum, qui fètera bientót ses
25ans.
En nous associant avec Pomko,
nous ouvrons aussi plus largement
nos portes aux passionnés des ar-
bres fruitiers. Nous proposerons
d'ailleurs diverses activités dès ce
printemps, avecunepremière taille
d'été le mercredi 22 et le vendredi
24 mai. » MW.


